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SABORES QUE ROMPEN LA NORMA,
DESAFIAN EL MOLDE Y LE RINDEN CULTO
A LO INDOMITO DEL FRUTO.
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ACIDEZ BALANCE CUERPO:

BRILLANTE Y MEDIA UNIFORME 'Y DULCE SEDOSO ScA

~ o
®,\@ AROMAS FLORALES Y FRUTALES.
NACIDA DEL JUEGO ENTRE LA MICROBIOLOGIA SABORES INTENSOS A FRUTAS TROPICALES,
APLICADA, LAS FRUTAS LOCALES Y LOS CITRICOS, NOTAS DULCES DE PANELA Y
PROCESOS DE FERMENTACION EXPERIVENTALES.  EXPLOSIONES ESPECIADAS SEGUN EL PROCESO.

GENERO: COFFEA | ESPECIE: ARABICA ; PROCESO: COFERMENTADO
VARIEDAD: BOURBON ROSADO ’ SECADO: SOLAR EN PATIO

PRESENTACIONES DISPONIBLES: = 250gr. | 340gr. | 1.000gr. | 3.000¢gr.

f @ KOO KONOCLASTACOFE.COM (0 FEDROS: e




	Página 4

